
tui
Blanc - Vin de France - 2025

« Fruits exotiques et finale saline»

À la vigne Sols : argilo-limoneux
Cépages : muscat et chardonnay
Culture : raisonnée

À la cave Vendanges : récolte de nuit
Vinification : pressurage immédiat, élevage  
sur lies
Élevage : court 

Le vin Commentaire de dégustation : nez franc de fruits 
exotiques, en bouche des arômes fruités et une 
finale saline
Garde : 2 ans
Service : 8°C
Analyses :
Alcool : 12,5°
Acidité : 3,85
PH : 3,19

Conditionnement Bouteille : bordelaise fumée 
Bouchon : plastique haut de gamme
Cartons : 6 (2x3 couchées)
Palettes : 600 cols

Un vin gourmand, facile à boire, fruité et agréable. 
Un excellent rapport qualité-prix !

Tui... un petit nom très positif, très mémorisable, chantant… 
un surnom provençal du cyprès que l’on aime tant chez nous. 

Le cyprès, un arbre magique chez les Kennel. 
Le grand cyprès de 1 000 ans du domaine et son rejeton que 

nous avons appelé Tui. La permanence, la renaissance, 
un symbole de solidité, d’adaptation.
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